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Dal prossime 1° ottobre Apertura delle operazioni di frangitura e produzione nellimpianto di Trino

La nuova campagna olearia

al frantoio di Agricola Agora

TRINGD

|k fissata per il I'obtobre Faperin-
ta delle operarioni di frangitarae
prochizione del nuovoolio presso
il frantodo dellAzienda Agricola
Agord con sede in via Monte
Santo a Tring mentre fervono i
preparativi per la nuova campa-
anacieara

i raccelio, aintato dalle copiose
piogee della scorsa primavera,
5i prospetia di ottima qualiti e
abbondanza negli uliveti della-
ienda e per tutto il territorio del
Moaferrato 5i tratta diun franto-
inad estrazione a freddo divltima
generazione, con certificarions
Bio che, con personale certifica-
b0 offre servird quali: frangitura,
filtrazione, imbottigliamento,
consulenza agronomica, corsi
di formazione potatura oliveli
Lazienda dispone di 6 ettari di
terreno in Monferrato, ad Cizano
ea Plancerreto, in Val Cerrina &
cresce il mamero di plante gestite
dall'avienda trinese, per la mag-
gioe quantita di prodotto richie-
sto, Agricola Apord sard inolire
presente dal 26 al 30 settembre
al Safone del Gusto, Terra Madre
di Toring, manifestazions bienna-
le di Slow Food, per affermare i
si0i valori di sostenibilitd e green
eCONOMY @ pef {enere altalaban-
diera dell olfivicoltura Monferrina
in forte affermazione. Sono due i
mxowi progetti in essere in colla-
borazione con arkende piemonte-
51, per cormoborare il progetiosu
base narionale: il primocon uno
storico laboratorio artigianale di
Torino che porta avanti la tradi-
Zione della cioccolateria, per tre
cioceofatini con olio Smeraldoe
il liguorino con infuso di foglie;
il secondo riguarda invece una
saponetta naturale a bage di olio
Smeraldo prodotia con lostorico
saponificio di Pietra Porzdo. 'o-
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Con I'ollo Smeraldo
La partecipazionsal
Salone del Gusto/Terra
Madre di Tonno dal 26

al 30 e due nuovi progetti

lio dell'Azienda Agricola Agora
& inodtre Punico in Plemonte ad
essere cifatosulla gusda Gambero
Rosso e lo si pud anche trovare
nella guida degli extravergini di
Slhow Food. Si tratta divn olio ex-
{ma verginecon bassissima aciditd
ericeo di polifenali. Uolio deifa-
Zienda trinese viene propostein
lattine serigrafate moltoeleganti,
da 250 0 500 ml, & un prodotio
al 100% biologico ed @ commer-
cializzato in Piemonte, in Valle
dAosta ma anche in Franciaein
Svizzera. Liolio extra vergine di
oliva “Smeraldo” ha gid ricevitto

importanti riconcecimentt: le Tre
Foplie assegnate suila Guida Oli
d'Ttalia 2025 del Gambero Rosso,
unico in Piemonte ad ottenerle
& 11 Gold Prize con il prestigioso
punteggio da 92949 al Japan
live Ol Prize di Tokin La messa
in funzione del frantoio presso la
sede di Trino, rende Farienda uni-
ca in Piemonte a ciclo completo
di produrione con la cura degli
uliveti, la racenlta e la frangitura
delle proprie olive, confermando
le caratteristiche di eccellenza del
proprio prodotta Enn frantoio di
ultima generazione da 6 quintali/
ofa dellazienda toscana ModTem
sia per soddisfare le proprie esi-
genze produttive, sia per kavora-
Zioni conto terzi di frangitura,
filtrazione e imbottigliamenta
I'impianto & composto da de-
fogliatrice/lavatrice, groppo di
frangituraa coltelli, di tre gramo-
le verticalida 2 quintali ciasouna
oon lavorazone sottowaoto defla

pasta di olive, decanter a due fa-
i per Festravione finale. Didamo
che a distanza di qualche tempo
{prima annata di produzione nel
2020-2021) Il progetto del titola-
re il glowane imprenditore Luca
Piazra e del suo staff, il marketing
& affidatoa Roberto Rotondo sta
prendendosempre pid pieds, con
il frantoio di Trino che 51 sta affer-
mando come polo agregative dei
produttori di olive non solo nel
Monferrato, ma anche delfarea
della Serra eporediese, Torinese,
Coneese, Astigiano, Biellese e
Valle fAcsta come alternativa ai
[rantoi ligeri, evitando cosi one-
rose trasterte e offrendo ai clientd
assistenza e collaborarione per
ogni esigenza e per garantire Ia
qualitd del prodotio, Su appunta-
mentosi possonoeffetinare visite
guidate ed possibile la frangita-
ra di olive per conto terzi. Infio:
I1-377412



